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Danigle Mengin ef son frophée d :. Phodo P, SEALICOLRT

Lines, restadrant nanceien, vient de se woalr attribuer e « grand prix de la

presse du il

Finalermeant, ¢ m'était pas = le pric du harcob vert =, mais tout bonmement e grand prix. Moing par
dérision que pour e garder de |a déception, Jean-Sébastien Mengin ironisalt presque aprés le coup da fil
qui réclamait, sans plus dinformation, la présence de quelgu'un de la famille, au Sénmat, lundi 11
décermbre, ol seraient remis les trophées du grand prix de 18 presse du vin

Le quelgu'un de la famille, ¢ ne pouvalt étre que Daniéle Mengin, sa mére et créatrice du concept
qui vient de voir couranner Wins et Tartines, restaurant ouwvert en 2003 rue des Ponts. Legquel restauwrant
SErt, Comme san nam lindique, du vin et des tartines,

= Ay début de I'année, une agence mous avalt rédamé notre carte. On I'a envoyées, EL puls ga nous est
completemeant sorti de l'idée = dit la maitre-somimelier qui n'en a été gue plus surprise par l'invitation,
Les examinabewrs de la carte, aux, ont di étre agréablement surprs & sa lacture, A Cité des premiers
prix, gentils bourgueil ou vins des pays de Loire & & € la boutellle, des piéces pour collectionneurs parmi
lesquelles ce sauternes 1918 Chiteau La Tour Blanche & 1.700 €, ce parfaitement introuvable riesling
1576 Clos Saint-Hune de chez Trimbach & Ribeauville 4 350 £, Flacors auwquels s'ajoutant les atiquettas
prestigleuses bourguignonnes ou bordelaises. Citons, pour la bonne bouche, une Romande-Contl 1988 &
5.500 €,

Diplome qualite

Emtre 1.500 autres cartes de brasseries 4 aplucher, celle-ci & fait blt, C'est ainsi que Daniéle Mengin
s'sst rebtrouvée lundl soir au S£nat face & un jury de cadors de la presse gastronomigue st critigues du
win, les Michel Dovaz, les Bernard Burtchi, les Michel Bettane. Devant un parterre de beau monde @ Serge
Cubs, Philippe Favre-Brague, meaillewrs sommeliers du monde, de professionnels parisiens, de sénateurs
- mormal, ils sont chez ewx -, Danléle Mengin s'est expliguée sur ses tartines. « 1'étals un peu émue
Eout de méme, La premiece qui m'est venws § lagprit, cest e faie gras podld servi avec de |8 betterave
rouge sur une tarting de pain de campagre maison grillé. Je la conseille avec un gewurtztraminer de
chez Rolly Gassmann 2003, um vin gui vaut largement un vendanges tardives =,

Lé-dessus, et & peine e temps de dirg & 565 juges amusds quelle |85 enviait « parce que c8 sont &ux
gui déagustent les mailleurs vins =, Daniéle Mengin a requ son grand prix, cabégorie brassene, « Ja
savals que Ce seralt um prix, mais pas le grand ». Sourire,

Lr Bonheur marrive jamais seul, En place depuis 1981 rue des Ponts au Godland dewvenw dans les
années 90 Les Pissanlits, la famille Memgin est également proprigtaire du Cotbage Hital de Vandoeuvre
qui wiant d'obtenir, exhibe flarement lean-Sébastien Mengin, l2 dipldme gualité délivré par la chambra
de commerce, En attendant, en f-é'-.-'n-&r_, la cartification Hbtelcert. Ceg récompenses & valorisent les
collaborateurs =, Surtout, reconnait l& jeune restaurateur gui travaille de concert avec son pére lean-
Luc, = elles permettent de savoir sl om st bons =. Le client, lul, ¥ s2rait moins sensible. A Wins et
Tartines, mieux vaut dire la cliente, 70 % des consommateurs qui fréquentent le restaurant, sont des
Farm mes,



